
Eine Buchung muss bis 4 Wochen vor der Veranstaltung durch ein Akonto von € 50,-/Gast fixiert werden, an-
dernfalls kann die Reservierung nicht garantiert werden. Freitag, Samstag, zur Hochsaison und während Kongres-
sen ist mittags ein Mindestumsatz von € 50,- und abends von € 60–90,-/Gast je nach Sitzung erforderlich.
Exklusivbuchung eines ganzen Raumes auf Anfrage je nach Saison und Tageszeit € 1500,- bis € 2500,- je Raum.

Bei Vorauszahlung:	 5% Skonto

Voraus- und Anzahlungen sind mittels Banküberweisung oder paylink/saferpay möglich. 

Bank Austria Stephansplatz A-1010 Wien lautend auf
Restaurant Zum Weißen Rauchfangkehrer Gastronomie GmbH
IBAN:	 AT57 1200 0004 0515 9708        
SWIFT CODE: 	 BKAUATWW

Alle Menüs zuzüglich € 4,50 Couvert/Person. Couvert inkludiert geröstete, salzige und karamellisierte Bio-Kürbis-
kerne, gesalzene Butter und verschiedene frisch aufgebackene Brotsorten. Im Bereich der Klavierbegleitung wird 
der gesetzliche Musikschutz für live Musik von € 2,75/Gast verrechnet.
Um eine faire Verteilung des Trinkgeldes zwischen Küche und Service zu gewährleisten, erlauben wir uns, im Namen 
und auf Rechnung unseres Teams 10% der Rechnungssumme als Trinkgeld vorzuschlagen.

Die tatsächliche Teilnehmerzahl muss bei Mittagsmenüs am Vortag und bei Abendmenüs spätestens bis 14 Uhr 
bekanntgegeben werden, ansonsten werden die gebuchten Menüs verrechnet. Reservierungen, Änderungen und 
Stornos müssen per Fax oder E-Mail getätigt werden und gelten nur, wenn sie vom Restaurant rückbestätigt 
wurden.

Preis- und Menüänderungen vorbehaltlich der Marktlage. Verrechnet wird nach tatsächlicher Konsumation. 

Bezahlung des Restbetrages ausschließlich für die gesamte Gruppe vor Ort in bar, mit American Express, JCB, 
Mastercard, Visa oder Bankomatkarte.
Tischweise kann nur auf Anfrage abgerechnet werden. 

Menükarten
Eine Karte pro 2 Gästen ist in den Menüpreisen enthalten. Falls ein Gast eine Menükarte mitnehmen möchte, 
werden € 2,–/Karte verrechnet.

Für Reservierungen gelten folgende Stornobedingungen:
Stornogebühr
bis 14 Tage vorher	 kostenlos*
bis 7 Tage vorher 	 30% der gebuchten Menüs 
bis 3 Tage vorher	 100% der gebuchten Menüs
*�bei Totalabsage, wenn die Plätze/Menüs nicht anderweitig vergeben oder verkauft werden können. 
(In der Regel aufgrund der Auslastung des Restaurants kein Problem)

Alle Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben.
Rollstühle, Kinderwägen und Kinderhochstühle sind aus feuerpolizeilichen Gründen nicht erlaubt.

ALLGEMEINE RESERVIERUNGS- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
FÜR GRUPPEN

Re s t a u ra n t

Das Beste aus Österreichs Küche und Keller

Z U M  W E I S S E N  R A U C H F A N G K E H R E R

Mittagsmenü
 2 Gang Menü 29,50 
 Suppe und Hauptspeise 
 2 Gang Menü 33,50  
 Vorspeise oder Dessert und Hauptspeise
 3 Gang Menü 39,50 
 Suppe, Hauptspeise, Dessert oder Käse
 3 Gang Menü 45,50 
 Vorspeise, Hauptspeise, Dessert oder Käse

Abendmenü
 3 Gang Menü 39,50
 Suppe, Hauptspeise, Dessert oder Käse
 3 Gang Menü 45,50 
 Vorspeise, Hauptspeise, Dessert oder Käse
 4 Gang Menü 55,50 
 Vorspeise und/oder Suppe, Hauptspeise,  
 Dessert und/oder Käse

Vorspeisen 
 Rauchfangkehrers Carpacciovariation   

 Rinds-, Lamm- und Kalbscarpaccio, Rucola 4-5-7-12 
 Fenchelsalat   
 leicht mit Vanille mariniert, Chioggia Rübe 3-4-8-12 
 Seesaibling vom Gut Dornau 
 mit Zitrusfrüchten gebeizt, Rote Rübe, Rahm 4-5-7-8-10-12

 Beef Tartare vom Simmentaler Fleckvieh
  geräucherter Sellerie, schwarzer Knoblauch,
 Pfefferschaum, Toast 4-5-7-8-10-12-14 
  
Hauptspeisen 
 Veganes Erdäpfelgulasch  
 gebratene Shiitake, „Wasserspatzen“ 1-4-8-12-14

 Rauchfangkehrers „Pot au feu“ vom österr. Bio-Schwein
 Wurzelgemüse, Krenerdäpfel, Rettich 4-7-8-14

 Gefüllte Roulade vom Sulmtaler Maishuhn   
 geschmorter Kürbis, Eiergerstel, Paprika 4-5-7-8-12

 Gratinierter Kavalierspitz vom Mostviertler Ochsen 
 Kräutersemmelkren, Bouillongemüse 1-4-5-7-8-14 
 Rauchfangkehrers Wiener Schnitzel  
 vom Mühlviertler Milchkalb (Menüpreis + €3,-) 
 frittierte Petersilie, Erdäpfel-Mayonnaisesalat,  
 Preiselbeeren 4-5-8-14

 Rauchfangkehrers Wiener Schnitzel  
 vom Gustino-Schweinsrücken
 frittierte Petersilie, Erdäpfel-Mayonnaisesalat,  
 Preiselbeeren 4-5-8-14

 Lachsforelle vom Gut Dornau 
 (Menüpreis + €3,-) 
 in Buttermilch pochiert, Brokkoli-Erdäpfelcreme,  
 Pastinake 4-7-10-12

 Geschmorte Lammstelze 
 (Menüpreis + €3,-) 
 Chicorée, Erbsen, weiße Polenta 4-5-7-12-14

Dessert
 Zitrusfruchtsorbet   
 Schokoladenchip, Minzöl 1-3

 Rauchfangkehrers „Sachertorte“   
 Hafer-Vanilleeis, Marillencreme 1-8

 Apfelstrudel 
 Sauerrahmeis, Schlagobers 5-7-8-12

 Griessmousse 
 Marinierte Ananas, Kokoseis 5-7-8-12

 Frischer Obstsalat *nur ab 15 PAX* 
 Fruchtsorbet 12 
 Karamellisierter Mini-Kaiserschmarren  
 Sorbet, Zwetschkenröster 5-7-8-12 
 

 Käse vom Pöhl am Naschmarkt 
 Auswahl an perfekt gereiften Käsen 3-7-14

Suppen*

 Karottencremesuppe  
 gebackenes Gemüse 1-4-8-12-14

 Leicht gebundene Hühnereinmachsuppe  
 Bröselknödel 4-5-7-8

 Rinderkraftsuppe  
 kleine Einlagenvariation 1-4-5-7-8

* „mit Sinn“: mit jedem Teller Suppe geht 1 Euro  
   an die Wiener Tafel suppemitsinn.at

Gedeck für 4,50 inkludiert geröstete, salzige und karamellisierte Bio-Kürbiskerne, gesalzene Butter und verschiedene Brotsorten der Bio-Bäckerei  
Steiner in Tulln. Am Abend wird im Bereich der Klavierbegleitung (Stüberl, Klavierzimmer, Salon) der gesetzliche Musikschutz von 2,75 pro Gast verrechnet.  

Die angeführten Menüpreise gelten ausschließlich für ein fixes Menü. Für die Wahlmöglichkeit einer Alternative in einem Gang verrechnen wir einen  
Aufpreis von 5,- pro Gast.Sind mehrere Alternativen oder die kleine Karte gewünscht, gelten à la carte Preise.

SPEISEKARTE FÜR GRUPPEN
Stellen Sie für Ihre Gruppe ein eigenes Menü zusammen.

Allergene: 1-Soja, 2-Lupinen, 3-Nüsse, 4-Sellerie, 5-Eier, 6-Weich- 
tiere, 7-Milch/Milchzucker, 8-Glutenhaltige Getreide, 9-Sesam, 
10-Fisch, 11-Schalen- und Krustentiere, 12-Schwefeldioxid/Sulfit, 
13-Erdnüsse, 14-Senf 

 = vegetarisch      = vegan   

Restaurant Zum weissen Rauchfangkehrer Gastronomie GmbH 
Weihburggasse 4, 1010 Wien 

Tel. +43/1/512 34 71, Fax +43/1/512 34 71-28
info@weisser-rauchfangkehrer.at / www.weisser-rauchfangkehrer.at

Bankverbindung: Bank Austria BLZ 12000, Konto 405 159 708
IBAN AT57 1200 0004 0515 9708 / SWIFT CODE BKAUA TWW

FN 171175d, Handelsgericht Wien / DVR 0982016
Stammkapital € 200.000,- / UID-Nummer: ATU 44958104
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Gruppenname

Kontakt Name	 Mobil

Platzierung 

Datum	 Anzahl der Gäste

Ankunft	 Abreise		

	 Sitzung 1: 
17.30/18.00 bis 20.00 Uhr 
50,-/60,- Mindestumsatz pro Gast

	 Sitzung 2: 
20.15/20.30/20.45 Uhr – Open End 
60,-/70,- Mindestumsatz pro Gast

	 Sitzung 3: 
Start jederzeit 
90,-/110,- Mindestumsatz pro Gast

Menü	 Getränke / Preise

Vorspeise Getränkepackage

Suppe	 Apero	

Zwischengericht Weißwein

Hauptspeise Rotwein

Dessert Digestif

Käse Kaffee

Allergien Tee

Vegetarisch Wasser

Menüpreis Aufpreis

Gedeck      4,50 pro Gast	 Musikschutz  2,75 pro Gast

Anzahlung	 Rabatte / Skonto

Bezahlung	 Trinkgeldvorschlag     10% des Rechnungsbetrags

Rechnungsinfos

Menükarten Sprache

Dekoration Logos

Give aways Restaurant

Give aways Gastgeber

Sonstiges

    Reservierungsbedingungen erhalten, gelesen und einverstanden

Stempel			 Unterschrift

AUFTRAGSBESTÄTIGUNG

Restaurant Zum Weissen Rauchfangkehrer Gastronomie GmbH – info@weisser-rauchfangkehrer.at / www.weisser-rauchfangkehrer.at
Weihburggasse 4, 1010 Wien / Tel. +43/1/512 34 71, Fax +43/1/512 34 71-28




